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AEG

AEG Accessories: Smarte Lésungen fur
noch mehr Kichen-Komfort

[FA 2017

Frischer Wind fiir Premium-Kiichen: Die neuen innovativen Koch-Accessories
von AEG sorgen fiir ein noch exklusiveres Konsumentenerlebnis.

Von smarten Arbeitsflachen bis zur drehbaren Kihlschrank-Ablage: AEG prasentiert
auf der IFA 2017 nicht nur Hightech-Gerate fir ein best-in-class-
Konsumentenerlebnis sondern sorgt auch mit exklusivem Zubehér fir noch mehr
Komfort in der Kiiche.

AEG SaltBlock — ein Salzblock fiir noch mehr Geschmack

Mit dem Himalaya-Salzblock lassen sich Mahlzeiten auf véllig neue Art und Weise
zubereiten: Zum einen lasst sich das Essen auf gesunde Art wiirzen — denn das
rosafarbene Himalaya-Salz enthélt Gber 80 Spurenmineralien und intensiviert so das
natlrliche Aroma von Fleisch, Fisch oder Gemiise. Zum anderen zeichnet sich der
AEG-Salzstein mit einem Schmelzpunkt von knapp 800 Grad auch durch seine
besonders hohe Temperaturbestandigkeit aus, weshalb er sich hervorragend fiir das
Kochen bei starker Hitze eignet. Weiterhin kommt es zu einer Gberdurchschnittlich
guten Wéarmeverteilung aufgrund der kristallinen Struktur des Himalaya-Salzes. Das
bedeutet, dass sich die Warme gleichmaBig durch den gesamten Block ausbreitet,
sodass die Lebensmittel an jeder Stelle gleichmaBig erhitzt werden. Ob auf dem
heimischen Herd, im Ofen oder im Kihl- oder Gefrierschrank — der AEG-SaltBlock ist
in jeder Kiiche einsetzbar und dient als groBartiges Werkzeug flr die Zubereitung
von Speisen sowie als extravagante Servierplatte.

Chefs Hub — Profi-Arbeitsfldche wie bei einem Meisterkoch

Vom professionellen "Mise en Place"-Arbeiten inspiriert, sorgt das Chefs Hub fir eine
aufgeraumte Arbeitsflache: So bietet das Schneidebrett mit schlau platzierten
Schienen auch Platz fir die beweglichen Behélter des AEG CustomFlex
Kihlschrank. Aus dem Gerat genommen, werden diese einfach auf der Schiene
platziert und fungieren als praktische Dosen fiir gehackte, geschnittene oder
gewdurfelte Lebensmittel. Die flexiblen Behéltnisse kénnen bei Bedarf wieder in den
Kuhlschrank gestellt und so optimal gelagert werden.

AEG SpinView Shelf — drehbare Ablage fiir den Kiihlschrank

Mit dem SpinView Shelf bringt AEG eine smarte, praktische und simple Ergéanzung
zur AEG Einbau-Kihl-Gefrier-Kombination CustomFlex auf den Markt: Erhaltlich ab
Frihling 2018, kann die flexible Ablage um 360 Grad im Inneren des Kihlschranks
gedreht werden. Dies erleichtert den Zugriff auf Lebensmittel, die im hinteren Teil des
Kuhlgerates gelagert werden, und sorgt fur mehr Ubersicht.

Unsere Mission bei Electrolux ist es, Geschmacks-, Pflege- und WohlfUhl-Erlebnisse fir ein
angenehmeres und nachhaltiges Leben auf der ganzen Welt neu zu erfinden. Als ein
fOhrender, weltweiter Hersteller von Hausgerdten fUr den privaten und gewerblichen
Einsatz, setzen wir unsere Kunden in den Fokus bei allem, was wir tun. Durch unsere
Marken, zu denen unter anderem Electrolux, AEG, Anova, Frigidaire, Westinghouse und
Zanussi gehoren, verkaufen wir jahrlich mehr als 60 Millionen Produkte an Kunden in Uber
150 Mdarkten. Im Jahr 2016 beschdftigte Electrolux 55.000 Mitarbeiter rund um den Globus
und erzielte einen Umsatz von 12,8 Milliarden Euro. Weitere Informationen finden Sie
unter www.electroluxgroup.com.



